Bolognai alapszakok mintatantervei a 2023/2024-es tanévidl

Turizmus - vendéglatds
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I. félévre ajaniva
Gazdasdgi matematika - 0 20 gya 7
Informatika 1. - 0 20 ay 3
Mikroékonémia - 10 0 k 3
Jogi alapismeretek - 10 0 k 3
Marketing alapok - 10 0 k 3
Turizmus és szabadidd . - 10 0 k 3
Turizmusfoldrajz - 10 0 k 3
Start My Brand (magyar nyelven) - 0 13 r 2
Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 0
Osszesen 50,0 | 53,0 27
Il. félévre ajaniva
Statisztika Gazdasdagi matematika 0 20 gya 7
Makroékonédmia - 20 0 k 7
Informatika Il. Informatika 1. 0 10 ay 3
. . Mikroékonémia vagy
Vallalatgazdasagtan Bevezetés a kézgazdasdgtanba 20 0 K 7
Gazdasdgi jog (Gt.) Jogi alapismeretek 10 3
Turizmus és szabadidd II. Turizmus és szabadidd 1. 10 3
Turizmus marketing Marketing alapok 0 10 ay 3
Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 0
Osszesen 60,0 | 40,0 33
lll. félévre ajanlva / kilféldi résztanulmanyok folytatdsdra ajanlott félév
Uzleti statisztika Statisztika 10 20 k+gy [
. . Makrodkonémia vagy
Nemzetkozi gazdasagtan Bevezetés a kézgazdasdgtanba 10 0 K 3
Pénzigytan I. (Pénzigyi alapok) - 10 k 3
Menedzsment ismeretek (Vezetés és szervezés) - 10 k 3
Szamviteli alapismeretek - 0 20 ay 7
Tarsadalomtérténet 10 3
Vendéglaté és gaszironémiai ismeretek 10 3
Attrakcidtervezés és Iatogatbmenedzsment 10 3
Kotelezéen vdlasztando - Tréning (1) Start My Brand (magyar nyelven) 0 10 tr 2
Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 0




Osszesen 70,0 | 50,0 33
IV. félévre ajanlva / kilféldi résztanulmdnyok folytatdsara ajanlott félév

Szdllodai gazddlkodds és menedzsment - 10 10 k+gy 6
Idegenforgalmi szaknyelv (angol, német) - 0 20 ay [
Turisztikai desztindcié menedzsment 0 10 gy 3
Hivatdasturizmus alapjai 10 0 k 3
My Brand porifolié 0 10 ws 2
Kotelezéen vdlasztandé - Tréning (2) Start My Brand (magyar nyelven) 10 tr
Koételezéen vdlasztandé - Tréning (3) Start My Brand (magyar nyelven) 0 10 tr
Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 0,0 10,0 3

Osszesen 20,0 | 80,0 27

V. félévre ajaniva

Utazdsszervezés és -kdzvetités - 10 10 k+gy [
Nemzetek kultirdja (viselkedés és protokoll) 0 10 gy 3
Szakdolgozati féorum 0 5 ws 1
Specializdciénak megfelelé targyak 30,0 20,0 15




Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 0,0 10,0 2
Osszesen 40,0 | 550 27

Egészségturizmus specializdcio -

Bevezetés az egészségturizmusba 10 10 k+gy 6

[Eimeényfervezés és -fejlesziés az

egészségturizmusban 10 10 k+gy 6

Gyoégyhely fejlesztés és menedzsment 10 0 k 3

Osszesen (atlagosan) 30,0 20,0 15

Rendezvénymenedzsment specializacioé |Hivatasturizmus alapjai

Kulturdlis és céges rendezvények szervezése 10 10 k+gy

MICE menedzsment 10 10 k+gy

Sportrendezvény menedzsment - 10 0 k

Osszesen (atlagosan) 30,0 20,0 15

Gasztronémia specializacié Vendéglaté és gaszirondmiai ismeretek

Vendéglaté Uzemeltetés és menedzsment 10 10 k+gy 6

Gaszirondémiai technolégiai ismeretek 0 10 gy 3

ltalismeret és italkészitési gyakorlat 0 10 gy 3

Gaszirondémiai rendek 10 0 k 3

Osszesen (atlagosan) 20,0 30,0 15

V1. félévre ajaniva

EU integrdcids ismeretek - 10 0 k 3

Szakdolgozat kutatGsmédszertani férum 0 5 ws 2

Specializdciénak megfelels targyak 16,7 33,3 15

Kotelezéen vdlasztandé - Tréning (4) Start My Brand (magyar nyelven) 0 10 tr 2

Szabadon vdlaszthaté targyak kerete 10,0 10,0 5
Osszesen 36,7 | 583 27

Egészségturizmus specializacio -

Egészségturizmus ériékesités és marketing Bevezetés az egészségturizmusba 10 10 k+gy 6

Uze’mellteies' es HR menedzsment az Bevezetés az egészségturizmusba 10 10 k+gy 6

egészségturizmusban

Terepgyakorlat - 0 10 ay 3

Osszesen (atlagosan) 20,0 30,0 15

e

Rendezvénymenedzsment specializacié

Hivatdasturizmus alapjai




Konferenciaszervezés technikdja MICE menedzsment 10 10 k+gy [}

MICE dizdjn MICE menedzsment 10 10 k+gy 6

Rendezvény vendéglatdas 0 10 ay 3

Osszesen (atlagosan) 20,0 30,0 15

Gasztronémia specializacioé Vendéglaté és gaszironomiai ismeretek

Vendégldaié rendezvényszervezés Vendéglaté izemeltetés és menedzsment 0 10 gy 3

Yendeglqiqs ertekesites es gaszironomiai Vendéglaté izemeltetés és menedzsment 10 10 k+gy 6

ismeretek

Etelkészitési technolégia a vendéglatdasban Vendéglaté izemeltetés és menedzsment 0 20 gy 6

Osszesen (atlagosan) 10,0 40,0 15

VII. félévre ajanlva

Szakdolgozati konzultdcid 1.* Szakdolgozati férum 0 5 ay 3

Szakmai gyakorlat I. 0 120 ay 30
Osszesen 0 125 33

VIIl. félévre ajaniva
Szakdolgozati konzultdcid I1.* Szakdolgozati konzultacid 1. 0 5 gy 3
Szakdolgozati konzultacié I. és

Szakdolgozat Szakdolgozati konzultdcid Il. (pdrhuzamosan) ) ) 10

Szakmai gyakorlat II. 0 120 ay 20
Osszesen 0 125 33
Osszesen 276,7 | 586,3 240

* a tantargy teljesitésének feltétele: Hallgatdi Kévetelményrendszer Tanulmdnyi és Vizsgaszabdlyzatdnak ide vonatkozé rendelkezései




